


AB   UT US

Royal Catering воплощает в себе сложную и ответственную 
работу команды профессионалов. От тщательного
составления меню до выбора места проведения,
от профессионального управления до эффективной логистики.

Мы предоставляем исключительные услуги ресторанного
уровня в любой локации по вашему выбору. 
С нами вам не нужно беспокоиться о выборе локации,
меню, сервировке, подборе персонала и приготовлении еды. 

Наша команда экспертов с непревзойденным чувством стиля
и вкуса готова организовать мероприятия любого формата,
будь то гала-ужин, кофе-брейк, фуршет или барбекю. 
Мы предлагаем обширный ассортимент скатертей,
мебели, посуды и текстиля для создания уникальных
и запоминающихся проектов.

г.Санкт-Петербург 



OUR ADVANTAGES

Авторские блюда
от нашего шеф-повара

Высокий уровень
организации мероприятий  

Собственный склад с полным 
оборудованием и аксессуарами,
для создания вашего идеального
стиля без доплат 

Гарантия качества кейтеринга 
на уровне стационарных услуг 

Полное обслуживание 
мероприятий, от подбора меню
до обеспечения персоналом 

Индивидуальный подход 
к каждому клиенту 

(выбор от текстиля до униформы официантов - 
все включено в стоимость вашего меню)



Также мы с удовольствием окажем
Вам следующие услуги:

OUR SERVICES

Подбор площадок
Аренда звукового
и светового 
оборудования 

Флористика Полиграфия 

Декорирование Организация фервейрка 



OUR 
MENU



/ Яблоко из фуа-гра

/ “Березовое полено”

“Березовое полено”
Заливное из лосося с соусом 
из хрена и мхом из шпината 

Яблоко из фуа-гра
С имбирным пряником 



/ Голубцы из стерляди

/ Язычки ягненка с соусом 

Голубцы из стерляди
С соусом
из черной икры

Язычки ягненка с соусом 
Демигляс и пюре
из пастернака 



Томаты 
Из печени трески 

Равиоли из свеклы
С козьим сыром
и черной икрой 

/ Равиоли из свеклы 

/ Томаты из печени 



/ Рулет из дайкона

/ Копченая утка 

Рулет из дайкона
С крем-чизом
и вялеными томатами 

Копченая утка 
С чатни из тыквы 
и кремом Горгонзола



Тар-тар
Из лосося 
с авокадо 

Чёрная икра 
На съедобных 
ложечках 

/ Чёрная икра

/ Тар-тар



/ Стейк из арбуза 

/ Стейк из цветной капусты 

Стейк из арбуза 
С сыром фета
и азиатским соусом 

Стейк из цветной капусты 
С соусом чимичурри
и кедровой кашей 



Десерт
“Шишка”

Груша с мороженым 
Из розмарина 

/ Груша с мороженым 

/ Десерт 



/ Морской гребешок с икрой 

Морской гребешок 
С икрой из моркови
с имбирем и пеной
из моллюсков

Каннелони из цукини 
С крабом и гребешком 

/ Каннелони из цукини 



DECORATIONS
OUR 



Варианты 
наших накрытий 

























OUR 
STATIONS



/ станция “Огород” 

Молекулярная 
анимационная станция “Огород”

Станция оформляется
землей из маслин, сухим
дымом из лейки, живой травой 

перец из крем-сыра 

красный томат из Foie Gras

желтый томат из креветки 

мини-баклажан из пулярки

патиссон из краба 



/ станция “Шум прибоя” 

Станция оформляется
крошкой из печенья (песок)
и голубым желе (море)

бейглы с крабом в виде
спасательных кругов 

гуакамоле с томатным
тартаром на чипсах 

корнеты с лососем
и кедровыми орехами 

креветка на губке из водорослей 

гребешок на чипсе из нори

Анимационная 
станция “Шум прибоя”

тунец на голубой чипсе



/ станция “Северное сияние” 

Десертная 
станция “Северное сияние”

Станция оформляется
на фуршетной системе 
с подсветкой 

мишки из мангового мусса
в шоколадной глазури 

“кристаллы” из фруктового
мармелада 

“снежинки” из ягодного желе

пирожное “картошка”
в виде шишек 

“ледники” из меренги



в яйца Фаберже 

/ станция “Фаберже” 

Повар при гостях готовит 
домашнее мороженое
и сервирует на выбор: 

в классические рожки

Анимационная 
станция с мороженым “Фаберже”



OUR 
EVENTS



Royal Catering организовали мероприятие 
на 700 человек с выступлениями
группы Cream Soda, Niletto и Доры,
а также анимационными фуд-станциями: 

Прием Forbes 
в честь премии “30 до 30”

Funky Donats: с глазированными
пончиками с различной начинкой 

Black Burgers: с котлетой Black Angus,
сыром Чеддер и соусом барбекю
от шеф-повара 

Sparkling Hot-Dog: с сосиской на
гриле и релишем из маринованных
огурчиков с соусом на выбора 

No money, no honey: черешня
в кульках и брендированные
эклеры 

Vegan Zone: с овощами
и питой с хумусом 



императорского дома Романовых 
“Свадьба века”

Посмотреть видеоклип с мероприятия 

Трехдневная свадьба Великого князя Георгия 
Михайловича Романова и Виктории Романовой
- первую, для императорского дома, за 127 лет. 

В первый день был организован фуршет
на 400 персон с настоящим гастрономическим 
«перфомансом». Прямо при гостях шеф-повар 
готовил мороженое с помощью азота,
а подавали его в яйцах «Фаберже». 

На второй день 550 гостей были приглашены
на торжественный гала-ужин с разнообразными 
блюдами: специально созданное от шеф-повара 
блюдо «Березовое полено» - заливное из форели 
с соусом из хрена и «мхом» из шпината, русские 
блины с красной икрой, а также бефстроганов. 

Третий же день сопровождался фуршетом
в стиле «а-ля русс» на 700 человек
с тематическими декорациями и фуд-станциями
на ледяных скульптурах в виде матрешек,
плетенных корзинах и расписных подносах. 

https://catering-royal.ru/nashi-meropriyatiya/svadba-knyazya


Золотое дерево с мини-фруктами из пате 

Деревья с вишней в желе из джина
с цветами бузины и можжевелевой пудрой 

Трюфельные сигары с пеплом из вытяжки 
свекольной патоки 

Пирамиды из макарунс 

Домашние настойки 

Прием Промсвязьбанк 
во дворце Паскевича 

Royal Catering организовали 
мероприятие на 200 человек
и удивили гостей своими кулинарными 
изысками с необычной подачей:



в Константиновском дворце 
Свадьба 

Выездная регистрация на Петровском острове, 
торжественный ужин в Голубом зале Дворца
и вечерний гала-ужин, который сопровождался 
выступлением Мота и фееричным
пиротехническим шоу - все это помогло создать 
настоящую трехдневную сказку в стенах 
Константиновского дворца 

Второй день свадьбы начался с изысканного 
завтрака для гостей, которые остановились
в коттеджах Дворца Конгрессов, и плавно
перешел в похмельный бранч в лучших традициях 
русской кухни с полной передачей атмосферы 
через декорации и сервировку 

Изобилие традиционных закусок: вареные раки, 
малосольные огурцы, фаршированный осетр,
икра с блинами, домашние пельмени, кислые щи,
а также домашняя настойка - все это позволило 
гостям по-настоящему насладиться
вкусами России



Сорбет в фужере изо льда

Камчатский краб с икрой из огурца,
который подаётся с сухим дымом 

“Зимняя вишня” - фуа-гра в вишневом
жиле, которая продается со снегом
из шампанского 

Зимняя иммерсивная 
свадьба в особняке Путилова 

Royal Catering организовали свадьбу
“Снежная Королева” на 60 человек
с оформлением под заказ: стеклянные столы
с искусственным декором из снега
и блесток, а также ледяные скульптуры.

На вечере гостей угощали специальными 
шедеврами от шеф-повара:



Royal Catering организовали 
двухдневное мероприятие в честь 
10-летия ювелирного дома Axenoff. 

В первый день проходил коктейль 
на 350 персон в музее Фаберже. 

Во второй день - во дворце 
Трубецких-Нарышкиных, собрав 
большое количество известных
лиц из разных сфер. 

Юбилей 
ювелирного дома Axenoff



Royal Catering организовали 
мероприятие - частный фуршет
на территории оранжереи
Таврического Сада
с разнообразными закусками
на фуршетных подиумах с подсветкой. 

Частный 
фуршет в Оранжерее 



Royal Catering организовали камерное 
меропряитие на 17 самых близких
и родных человек. 

Этот проект был особенный и крайне 
важный. Всего для 17 персон было 
привлечено только 15 человек
нашей команды, не говоря уже
про техников, артистов, декораторов
и органзиторов проекта.

Такие проекты всегда остаются
в памяти надолго и данное
мероприятие - не исключение. 

в особняке Путилова
Камерный вечер



Вечер ПМЭФ’19
для Правительства 
Москвы и журнала GQ

Royal Catering организовали 
Петербургский международный 
экономический форум в Порту 
“Севкабель” на 1000 человек - 
масштабное и грандиозное
событие в мире бизнеса и экономики. 

В рамках ПМЭФ Royal Catering 
подготовила прекрасный вечер
для Правителства Москвы
и журнала GQ под названием 
“Московский Квартирник”,
а специальным гость -
группа “Сплин” завершала
этот вечер своим выступлением. 



Газпром-Нефть
мероприятие в рамках “Стратегия-2030”

Royal Catering организовали фуршет 
“Газпром-Нефть” при участии Дюкова, 
в рамках конференции
“Стратегия 2030” в Доме Беггровых. 



Фуршет 
по случаю вечера
компании “Фармасинтез”

Royal Catering организовали 
мероприятие на 100 человек во дворце 
Трубецких-Нарышкиных по случаю 
вечера для ТОП-менеджеров
компании “Фармасинтез”. 

Дворец Трубецких-Нарышкиных
по-настоящему озарился невероятными 
инсталляциями, а вечер украсил 
специальный гость мероприятия - 
Леонид Агутин. 



Royal Catering организовали 
благотворительный прием Еврейского 
конгресса на 220 человек в одном
из залов музея “Фаберже”. 

На мероприятии присутствовал 
губернатор Санкт-Петербурга - 
Александр Дмитриевич Беглов. 

Гала-ужин
в музее “Фаберже”



3 августа 2023 состоялась изысканная
и очень нежная свадьба для 150 гостей.

На Петровском острове гостей ждал 
Welcome Cocktail и Выездная регистрация. 
Сам же праздничный ужин проходил
в Мраморном зале Константиновского 
дворца. 

Хедлайнерами вечера были Леонид Агутин и HammAli & Navai. 
В Голубом зале дворца были организованы лаунж-зоны,
а по окончании основной программы и ужина, гостей
ожидала After party со стрит-закусками и коктейлями,
а также сюрприз - выступление Feduk. Ну и не обошлось
без волшебного фейерверка на терассе дворца,
с презентацией торта.

Рассадка гостей за прямоугольными стеклянными столами, 
изысканная флористика, хрустальные канделябры, 
сервировка из белой посуды и серебряных приборов
- всё это создало необыкновенную лёгкость и поистине 
сказочную атмосферу. 

Свадьба  
в Константиновском дворце 



Тематические 
детские дни рождения “Алиса в стране чудес”

Royal Catering занимается 
организацией и детских, 
тематических праздников,
к примеру, в стилистике
“Алиса в стране чудес”. 

Команда Royal Catering делает 
яркие акценты не только
в сервировке детских
мероприятий, но и добавляет
краски в блюда, которые
подаются на празднике. 



/ Пресс-волл для подачи 
шампанского / Подача икры на съедобных 

кольцах с сухим льдом

/ Подача канапе в клетках

OUR THING



OUR PRESENTATION

Посмотреть презентацию Royal Catering

https://catering-royal.ru/prezentaciya


OUR CONTACTS

Санкт-Петербург, ул. Динамо, 2Б,
Особняк Путилова

+7 (812) 313-20-22

info@catering-royal.ru



Мы воплотим ваше событие мечты в реальность, 
предложив идеальное решение для 

торжественного события
— независимо от масштаба и бюджета

С Royal Catering ваше 
мероприятие станет Событием!

ROYAL
CATERING


